
Ｌｉｓｔａ ｄｅｉ ｖｉｎｉ 

 

※下記リスト以外にもワインを取り揃えております。御予算や好み等をお申し付けください 

 

Ｓｐｕｍａｎｔｅ   スパークリングワイン 

 ・Ｍａｘｍｕｍ  （Ｒｏｓａｔｏ）      Ｆｅｒｒａｒｉ ￥８８００ 

   マキシマム （ロゼ）  フェラーリ               （トレンティーノ） 

   （ロゼスパークリング 美しいローズカラー。ベリーの香るエレガントでドライな味わい） 

 ・Ｚｅｒｏ Ａｓｓｏｌｕｔｏ Ｅｘ Ｂｒｕｔ      Ｌａ Ｊａｒａ ￥５７００ 

   ゼロ・アッソルート   ラ・ジャラ                   （ヴェネト） 

   （白い花の香を併せ持つイタリアでは珍しいしっかり辛口スパークリング。） 

・Ｃｈａｍｐａｇｎｅ Ｃａｒｔｅ Ｎｏｉｒｅ Ｂｒｕｔ     Ｃｈａｒｌｉｅｒ ｅｔ Ｆｉｌｓ   ￥１１０００ 

シャンパーニュ カルト・ノワール （シャンパーニュ ヴァレ・ド・ラ・マルヌ） 

（青リンゴや白桃の果実味、北部シャンパーニュらしいミネラルとしっかりとした酸） 

・“Ｃａｂｏｃｈｏｎ” Ｆｒａｎｃｉａｃｏｒｔａ Ｆｕｏｒｉｓｅｒｉｅ       Ｍｏｎｔｅ Ｒｏｓｓａ ￥１７０００ 

“カボション”フランチャコルタ・フオリセリエ        （ロンバルディア） 

（スプマンテ・オブザイヤーに輝いたことがあるワイナリーのフラッグシップ。間違いなしです。） 

Ａｓｔｉ Ｓｐｕｍａｎｔｅ ・ Ｌａｍｂｒｕｓｃｏ  アスティ （甘口発泡ワイン）＆ランブルスコ （甘口微発泡赤ワイン） 

・Ｌａ Ｓｅｌｖａｔｉｃａ       Ｃａｕｄｒｉｎａ ￥６５００ 

 ラ・セルヴァティカ     カウドリーナ              （ピエモンテ） 

   （鬼才ロマーノ・レヴィ氏の手掛けるアスティ。甘口ながらキレのある流石の味わい） 

・Ｌａｍｂｒｕｓｕｃｏ        Ｍｏｎｔｅ ｄｅｌｌｅ Ｖｉｇｎｅ ￥４６００ 

 ランブルスコ      モンテ・デッレ・ヴィーニェ      （エミリア・ロマーニャ） 

   （ほのかに甘く、赤い果実の豊かな香り。非常に飲みやすいランブルスコらしいワイン。） 

Ｖｉｎｏ Ｂｉａｎｃｏ     白ワイン 

 ・Ｓｏａｖｅ   ２０１９      Ｃｏｒｔｅ Ａｄａｍｉ ￥５０００ 

ソ ア ヴ ェ    ２ ０ １ ９    コ ル テ ・ ア ダ ミ      （ ヴ ェ ネ ト ） 

（リンゴや柑橘の香り。シャープな辛口でありながら、程よい余韻を感じる。） 

 ・４２０Ｐｅｃｏｒｉｎｏ  ２０１８   Ｔｏｒｒｉ ￥６１００ 

４ ２ ０ペコ リー ノ   ２ ０ １ ８   ト ッ リ        （ アブルッツォ ） 

（青りんご等の爽やかな果実味で料理との相性は抜群） 

 ・Ｐｉｎｏｔ Ｇｒｏｇｉｏ ２０１９  Ｓｉｍｏｎ ｄｉ Ｂｒａｚｚａｎ ￥６８００ 

ピノ・グリージョ   ２０１９     シモン・ディ・ブラッツァン    （フリウリ） 

（柔らかな果実味やミネラルが絶妙に融合した飲み疲れしない優しい味わい。） 

 ・Ｔｒａｍｉｎｅｒ ２０２０    Ｌａ Ｂｅｌｌａｎｏｔｔｅ    ￥６９００ 

ト ラ ミ ネ ー ル   ２ ０ ２ ０  ラ ・ ベ ッ ラ ノ ッ テ      （ フ リ ウ リ ） 

（白い花や桃、ライチを思わせるイタリアのゲヴュルツトラミネール。柔らかくバランスが良い） 



 

 ・Ｒｉｅｓｌｉｎｇ ２０２０   Ａｂｂａｚｉａ ｄｉ Ｎｏｖａｃｅｌｌａ    ￥７１００ 

リースリング   ２０２０  アバッツィア・ディ・ノヴァチェッラ  （トレンティーノ） 

（美しいリースリング。ミディアムボディ、豊潤なフレーバーと生き生きとした後味。今が飲み頃） 

 ・Ｍａｃｏｎ Ｃｌｏｓ ｄｅ ｌａ Ｍａｉｓｏｎ    ２０１８   Ｄｏｍａｉｎｅ Ｃｏｒｄｉｅｒ Ｐｅｒｅ et Ｆｉｌｓ ￥７３００ 

マコン・クロ・ド ・ラ ・メゾン   ２０１８         （ブルゴーニュ） 

（シャルドネ 100％ 柑橘系の爽やかさや密感、樽香。エレガントでスタイリッシュなマコン） 

 ・Ａｌｔａ Ｍｏｒａ Ｅｔｎａ Ｂｉａｎｃｏ  ２０１９       Ｃｕｓｕｍａｎｏ    ￥７８００ 

アルタモーラ・エトナ・ビアンコ  ２０１９     クスマーノ      （シチリア） 

（ジャスミンやタイムの印象が爽やかなフレッシュでフルーティーなミネラル。南イタリアらしい白） 

・Ｎａｐａ Ｖａｌｌｅｙ Ｃｈａｒｄｏｎｎａｙ ２０１８      Ｎａｐａ Glen  ￥８５００ 

  ナパ・ヴァレー  シャルドネ  ２０１８   ナパ・グレン   （カリフォルニア） 

  （トロピカルなニュアンスとオーク樽でリッチに仕立てられたナパらしいシャルドネ） 

・Ｄｅｒｔｈｏｎａ Ｔｉｍｏｒａｓｓｏ   ２０２０      Ｌａ Ｓｐｉｎｅｔｔａ  ￥９６００ 

デルトーナ・ティモラッソ   ２０２０   ラ・スピネッタ       （ピエモンテ） 

（柑橘系の香りとしっかりとした骨格。余韻が長く、雑味を感じないキレイな味わい） 

・Ｐｏｇｇｉｏ ａｌｌｅ Ｇａｚｚｅ ２０１８   Ｏｒｎｅｌｌａｉａ    ￥１４０００ 

ポッジョ・アッレ・ガッツェ    ２０１８     オルネライア   （トスカーナ） 

（かのオルネライアが造る白ワイン。全てにおいてバランスが良く、厚みがありつつ心地よい） 

・Ｄｕｔ’ ｕｎ  ２０１７   Ｖｉｅ ｄｉ Ｒｏｍａｎｓ       ￥１５８００ 

ドゥット・ウン  ２０１７    ヴィエ・ディ・ロマンス            （フリウリ） 

（きれいな酸と長く伸びるエレガントな余韻、温度が上がると共に香りが果実香へ開きます。） 

 ・Ｄｉｄａｃｕｓ ２０１５    Ｐｌａｎｅｔａ  ￥２４０００ 

 ディダクス  ２０１５   プラネタ （シチリア） 

  （イタリアのシャルドネ最高峰との呼び声も高いプラネタ社のフラッグシップ） 

 

 

 

Ｖｉｎｏ Ｒｏｓｓｏ     赤ワイン 

・Ｃｈｉａｎｔｉ   ２０１８     Ｂａｒｏｎｅ Ｒｉｃａｓｏｌｉ ￥５０００ 

キャンティ  ２０１８  バローネ・リカーゾリ          （トスカーナ） 

（エレガントなスミレの香り、ヴェルヴェットのように滑らかな舌触りと味わい。バランスの良さ。） 

・Ｃａｂｕｒｎｉｏ   ２０１３   Ｍｏｎｔｅｔｉ ￥６４００ 

カブルニオ  ２０１３        モンテティ             （トスカーナ） 

（濃すぎず軽すぎず、香り、風味、味わい共に非常に高次元にバランスの取れたワイン。） 

 ・Ｂｒｉｎｄｉｓｉ Ｒｉｓｅｒｖａ     ２０１７    Ｓａｍｐｉｅｔｒａｎａ   ￥６８００ 

ブリンディジ・リゼルヴァ   ２０１７  サンピエトラーナ     （プーリア） 

（熟れた果実味と柔らかい樽のニュアンスを持つフルボディー。濃い目のワインが好みな方に。） 

  



 ・Ｔａｎｃａ Ｆａｒｒａ  ２０１５      Ｓｅｌｌａ&Ｍｏｓｃａ  ￥７５００ 

  タンカ・ファッラ  ２０１５  セッラ＆モスカ   （サルデーニャ） 

  （仄かな樽香と赤い果実の優雅な香り。絶妙なバランスのサルデーニャのトップブランド） 

 ・Ｃｈａｔｅａｕ Ｓｕａｕ Ｒｏｕｇｅ Ｃａｄｉｌｌａｃ Ｃôｔｅｓ ｄｅ Ｂｏｒｄｅａｕｘ ２０１０  ￥７８００ 

シャトー・スオウ・カディヤック・ルージュ・コート・ド・ボルドー２０１０（ボルドー） 

（ベリー系果実あふれる香りと果実を細かなタンニンが支える味わい。非常にバランスが良い） 

 ・Ｏｇｎｉｓｓｏｌｅ Ｐｒｉｍｉｔｉｖｏ Ｇｉｏｉａ ｄｅｌ ｃｏｌｌｅ ２０１７  Ｆｅｕｄｉ ｓａｎ ｇｒｅｇｏｒｉｏ ￥８４００ 

オンニソーレ・プリミティーヴォ   ２０１７  サングレゴリオ  （カンパーニャ） 

（プラムやチェリーのアロマ エレガントで洗練されたプリミティーヴォ（ジンファンデル）） 

・Ｌｏｇｏ Ｎｏｖｏ   ２０１４      Ｌｏｇｏｎｏｖｏ  ￥８４００ 

ロゴノーヴォ     ２０１４      ロゴノーヴォ      （トスカーナ） 

（パワフルかつ繊細で、バリックも程よくトータルで非常にバランスの良い味わい） 

・Ｉｌ Ｂｕｒｕｃｉａｔｏ  ２０１９        Ａｎｔｉｎｏｒｉ  ￥８８００ 

イル・ブルチャート ２０１９  アンティノリ  （トスカーナ） 

（濃縮した果実香に、スパイスのニュアンス。滑らかで長い余韻へと続く極上の飲み心地。） 

 ・Ｃａｓｔｌｅ Ｒｏｃｋ Ｃａｂｅｒｎｅｔ Ｓａｕｖｉｇｎｏｎ Ｎａｐａ Ｖａｌｌｅｙ  ２０１７  ￥９２００ 

キャッスル・ロック・カベルネソービニヨン・ナパヴァレー    （カリフォルニア） 

（次々と溢れ出る黒系果実やスパイシーなアロマ。そして、優美な樽香。ナパらしいカベルネ） 

・Ｎｏｉｒ  ２０１７        Ｔｅｎｕｔａ Ｍａｚｚｏｌｉｎｏ ￥９８００ 

ノワール    ２ ０ １ ７    マッツォリーノ     （ ロンバルディア） 

（ピノ・ノワール 100％ 。美しいルビー色、仄かな樽香、味わいが絶妙バランス） 

・Ｂａｒｂｅｒａ ｄ’Ａｓｔｉ “Ｃａ’Ｄｉ Ｐｉａｎ”  ２０１７  Ｌａ Ｓｐｉｎｅｔｔａ ￥１１０００ 

バルベーラ・ダスティ  “カ・ディ・ピアン”    ２０１７    （ピエモンテ） 

（美しいルビー色、濃縮した果実の優しいアロマ。繊細でクリーンな味わい。極上をお楽しみください） 

・Ａｍａｒｏｎｅ ｄｅｌｌａ Ｖａｌｐｏｌｉｃｅｌｌａ Ｃｌａｓｓｉｃｏ   ２０１６    Ｃｅｓａｒｉ ￥１５０００ 

アマローネ・デッラ・ヴァルポリチェッラ   ２ ０１ ６    （ヴェネト ） 

（熟れたチェリーやナッツ・バニラの香り。非常にまろやかなタンニンと味わいが絶妙なバランス。） 

・Ｂａｒｏｌｏ      ２０１６   Elio Altare  ￥２３０００ 

バ ロ ー ロ   ２ ０ １ 6  エ リ オ ・ ア ル タ ー レ   （ ピ エ モ ン テ ） 

（名手アルターレのグレートヴィンテージ。時間をかけてゆっくりとお楽しみください。） 

・Ｓａｓｓｉｃａｉａ  ２０１８                ￥２８０００ 

   サッシカイア  ２０１８   テヌータ・サン・グイド （トスカーナ）  

   （元祖スーパートスカーナ。時を重ね成長する最高品質。） 

・Ｂｒｕｎｅｒｏ ｄｉ Ｍｏｎｔａｌｃｉｎｏ “Ｃｅｒｒｅｔａｌｔｏ” ２００４  Ｃａｓａｎｏｖａ ｄｉ Ｎｅｒｉ ￥３００００ 

ブルネッロ・ディ・モンタルチーノ“チェッレ・タルト” ２００４ （トスカーナ） 

（良年の２００４年ブルネロ最高得点を受賞。世界中が探し求める至宝をお楽しみください） 

・Ｏｒｎｅｌｌａｉａ  ２０１６              ￥３２０００ 

   オルネライア  ２０１６  テヌータ・オルネライア   （トスカーナ）  

   （３大ボルゲリの１つ。ごゆっくりとスーパートスカーナの神髄をお楽しみください） 



 

 Ｖｉｎｏ ｌｉｍｉｔａｔｏ   次回入荷未定の数量限定のワイン 

～スパークリングワイン（ロゼ）～ 

・Ｆｅｒｒａｒｉ Ｐｅｒｌé ｒｏｓé ２０１１   Ｆｅｒｒａｒｉ    ￥１８０００ 

  ペルレ・ロゼ・リゼルヴァ  ２０１１      フェラーリ （トレンティーノ） 

  （ピノ・ネロ８０％、シャルドネ２０％） 

～白ワイン～ 

・Ｊａｋｏｔ  ２００６         Ｄａｒｉｏ Ｐｒｉｎｃｉｃ  ￥１６０００ 

 ヤコット    ２００６   ダリオ・プリンチッチ              （フリウリ） 

  （フリウラーノ１００％） 

・ Ｓｔ Ｍａｒｓａｎ Ｂｉａｎｃｏ  ２００９  Ｂｅｒｔｅｌｌｉ  ￥２８０００ 

 サン・マルサン・ビアンコ    ２００９  ベルテッリ （ピエモンテ） 

  （ルーサンヌ５０％、マルサンヌ５０％） 

・Ｇａｉａ＆Ｒｅｉ   ２０１８   Ｇａｊａ  ￥５３０００ 

 ガイア＆レイ  ２０１８   ガヤ （ピエモンテ） 

  （シャルドネ１００％） 

～赤ワイン～ 

・Ｇａｔｔｉｎａｒａ “Ｔｒｅ Ｖｉｇｎｅ” ２０１３    Ｔｒａｖａｇｌｉｎｉ  ￥16０００ 

  ガッティナーラ“トレヴィーニェ”  ２０１３   トラヴァリーニ   （ピエモンテ） 

  （ネッビオーロ１００％） 

・Ｌｅ Ｐｅｒｇｏｌｅ Ｔｏｒｔｅ  ２０１０、２０１１   Ｍｏｎｔｅ Ｖｅｒｔｉｎｅ  ￥２３０００ 

  レ・ペルゴーレ・トルテ  ２０１０、２０１１  モンテ・ヴェルティネ （トスカーナ） 

  （サンジョベーゼ１００％） 

・Ｖｉｌｌａ ｄｉ Ｍｉｓｔｅｒｉ  ２０１０     Ｍａｓｔｒｏ Ｂｅｒａｒｄｉｎｏ  ￥２５０００ 

  ヴィッラ・ディ・ミステリ  ２０１０   マストロ・ヴェラルディーノ   （カンパ＾ニャ） 

  （ピエディロッソ 90％、シャシノーゾ 10％） 

・Ｖａｌｐｏｌｉｃｅｌｌａ Ｓｕｐｅｒｉｏｒｅ ２０１１     Ｄａｌ Ｆｏｒｎｏ Ｒｏｍａｎｏ  ￥２６０００ 

 ヴァルポリチェッラ・スペリオーレ   ダル・フォルノ・ロマーノ （ヴェネト） 

  （コルヴィーナ、コルヴィーノ・グロッソ、ロンディネッラ、クロアティーナ、オセレタ） 

 ・Ｂｒｕｎｅｌｌｏ di Ｍｏｎｔａｌｃｉｎｏ “Ｐｉｅｒｏ”   ２０１６   Ｔａｌｅｎｔｉ  ￥２８０００ 

 ブルネッロ・ディ・モンタルチーノ “ピエロ”  ２０１６  タレンティ （トスカーナ） 

  （サンジョベーゼ・グロッソ １００％） 

・Ｔｅｎｕｔａ ｄｉ Ｔｒｉｎｏｒｏ    ２０１６  Ｔｅｎｕｔａ ｄｉ Ｔｒｉｎｏｒｏ  ￥３２０００ 

    テヌータ・ディ・トリノーロ  ２０１６   テヌータ・ディ・トリノーロ （トスカーナ） 

  （メルロー５２％、カベルネフラン４８％） 

・Ｄａｒｍａｇｉ   ２００４   Ｇａｊａ  ￥５５０００ 

 ダルマージ  ２００４  ガヤ （ピエモンテ） 

  （カベルネソービニヨン９５％、メルロー３％、カベルネ・フラン２％） 

 

 

 



 

 Ｄｉｇｅｓｔｉｖｏ   食後酒  ※全てグラスでの提供となります 

 

～デザートワイン（甘口）～ 

・Ｐａｓｓｉｔｏ Ｒｅｄｅｎｔｏ   ２０１３     Ｒｏｍａｎｏ Ｄｏｇｌｉｏｔｔｉ  ￥９００ 

  パッシート・レデント  ２０１３   ロマーノ・ドリオッティ   （ピエモンテ） 

  （モスカート 100％） 

・３Ｌａｔｅ Ｈａｒｖｅｓｔ Ｒｉｅｓｌｉｎｇ “Ｓ3ｘ” Ｒｕｓｓｉａｎ Ｒｉｖｅｒ Ｖａｌｌｅｙ ２００７   ￥１３００ 

  ３レイト・ハーヴェスト・リースリング   スリー・ワイン・カンパニー（カリフォルニア） 

  （リースリング貴腐 ） 

・Ａｎａｃｏｒｅｔａ  ２０１７      Ｃｏｒｏｎｃｉｎｏ  ￥２０００ 

  アナコレータ  ２０１７   コロンチーノ   （マルケ） 

  （ヴェルディッキオ 100％ ※900本限定生産） 

・Ｍｏｓｃａｔｏ ｄｉ Ｓｃａｎｚｏ  ２０１６     Ｐａｎｏｎｃｅｌｌｉ Ｆｏｌｃｉｅｒｉ  ￥２５００ 

  モスカート・ディ・スカンツォ  ２０１６   パニョンチェッリ・フォルチエリ  （ピエモンテ） 

  （モスカート 100％ ※2000本限定生産） 

 

 

～グラッパ （ブランデー）～ 

・Ｇａｉａ＆Ｒｅｙ        Ｇａｊａ  ￥９００ 

  ガイ＆レイ    ガヤ   （ピエモンテ） 

  （45度  無色） 

・Ｂｉａｎｃａ     Ｒｏｍａｎｏ Ｌｅｖｉ  ￥１３００ 

   ビアンカ     ロマーノ・レヴィ   （ピエモンテ） 

  （45度 無色 ネビオーロ、バルバレスコ等） 

・Ｃａｍｏｍｉｌｌａ       Ｒｏｍａｎｏ Ｌｅｖｉ  ￥１３００ 

  カモミッラ     ロマーノ・レヴィ   （ピエモンテ） 

  （40度 琥珀 後味にカモミール） 

・Ｍｏｓｃａｔｏ     Ｒｏｍａｎｏ Ｌｅｖｉ  ￥１５００ 

  モスカート   ロマーノ・レヴィ   （ピエモンテ） 

  （40度 やや琥珀） 

・Ｇｒａｐｐａ ｄｉ Ｂａｒｏｌｏ ２０anni       ｍａｒｏｌｏ  ￥１９００ 

  グラッパ・ディ・バローロ 20年     マローロ   （ピエモンテ） 

  （50度 濃い琥珀） 

・Ｇｒａｐｐａ ｄｉ Ｂｒｕｎｅｌｌｏ ｄｉ Ｍｏｎｔａｌｃｉｎｏ Ｉｎｖｅｃｃｈｉａｔａ    Ｔａｌｅｎｔｉ  ￥２２００ 

  グラッパ・ディ・ブルネッロ     タレンティ   （トスカーナ） 

  （４０度 濃い琥珀） 

・Ｍａｒｃ ｄｅ Ｂｏｕｒｇｏｎｅ ｄｕ Ｃｌｏｓ ｄｅ Ｔａｒｔ    Ｍｏｍｍｅｓｓｉｎ  ￥２８００ 

  マール・ド・ブルゴーニュ・ドゥ・クロ・ド・タール      （ブルゴーニュ） 

  （4３度 やや琥珀 ピノ・ノワール 100％） 

 


