
 

おすすめワイン 

～スパークリングワイン～ 

・Ｃｏｓｔａｒｉｐａ Ｂｒｕｔ       Ｃｏｓｔａｒｉｐａ  ￥１１０００ 

  コスタリパ・ブリュット      コスタリパ （ロンバルディア） 

  （シャルドネ 100％） 

 

～白ワイン～ 

・Ｇａｌｅａ ２０２２   Ｉ Ｃｌｉｖｉ  ￥１３０００ 

  ガレア  ２０２２   イ・クリヴィ   （フリウリ） 

  （フリウラーノ 90％・ヴェルドゥッツォ 10％） 

 

～ナチュール（オレンジワイン）～ 

 ・Ｇａｒｄｅｌｉｎ ２０１６  Ｋｌｉｎｅｃ  ￥１００００ 

  ガルデリン ２０１６     クリネッツ （スロベニア） 

  （ピノグリージョ 100％） 

 ・Ｑｕａｒｔｉｃｅｌｌｏ ２０２２   Ｌｅ Ｍｏｌｅ   ￥１１０００ 

  クアルティチェッロ ２０２２     レモーレ （エミリア・ロマーニャ） 

  （マルヴァジア・ディ・カンディア・アロマティカ 100％） 

 

～赤ワイン～ 

・Ｇａｔｔｉｎａｒａ “Ｔｒｅ Ｖｉｇｎｅ” ２０１３    Ｔｒａｖａｇｌｉｎｉ  ￥１６０００ 

  ガッティナーラ“トレヴィーニェ”  ２０１３   トラヴァリーニ   （ピエモンテ） 

  （ネッビオーロ１００％） 

・Capo ｄｉ Ｓｔａｔｏ  ２０１７  Ｌｏｒｅｄａｎ Ｇａｓｐａｒｉｎｉ  ￥２８０００ 

   カーポ・ディ・スタート  ２０１７  ロレダン・ガスパリーニ         （ヴェネト） 

  （カベルネソーヴィニヨン・カベルネフラン・メルロー・マルベック） 

・Ｖｉｌｌａ ｄｉ Ｍｉｓｔｅｒｉ  ２０１０     Ｍａｓｔｒｏ Ｂｅｒａｒｄｉｎｏ  ￥３３０００ 

  ヴィッラ・ディ・ミステリ  ２０１０   マストロ・ヴェラルディーノ   （カンパ＾ニャ） 

  （ピエディロッソ 90％、シャシノーゾ 10％） 

・Ｌｅ Ｐｅｒｇｏｌｅ Ｔｏｒｔｅ  ２０２１   Ｍｏｎｔｅ Ｖｅｒｔｉｎｅ  ￥４００００ 

  レ・ペルゴーレ・トルテ  ２０２１  モンテ・ヴェルティネ （トスカーナ） 

  （サンジョベーゼ１００％） 

 ・Ｄａｒｍａｇｉ   ２００４   Ｇａｊａ  ￥７００００ 

 ダルマージ  ２００４  ガヤ （ピエモンテ） 

  （カベルネソービニヨン９５％、メルロー３％、カベルネ・フラン２％） 

 ・Ａｍａｒｏｎｅ ｄｅｌｌａ Ｖａｌｐｏｌｉｃｅｌｌａ Ｖｉｇｎｅｔｏ ｄｉ Ｍｏｎｔｅ Ｌｏｄｏｌｅｔｔａ   ２０１６  ￥９００００ 

 アマローネ ヴィニェート・ディ・モンテ・ロドレッタ  ２０１６   （ヴェネト） 

  （コルヴィーナ 60%、ロンディネッラ 20%、クロアティーナ 10%、オゼレータ 10%） 



 

Ｓｐｕｍａｎｔｅ   スパークリングワイン 

 ・Ｂｒｕｔ Ｒｏｓｅ “Ａｔｈｅｓｉｓ”  ２０１９       Ｋｅｔｔｍｅｉｒ ￥１００００ 

   ロゼ・アテシス  （ロゼ） ２０１９   ケットマイヤー    （トレンティーノ） 

   （ロゼスパークリング 美しいローズカラー。ベリーの香るエレガントでドライな味わい） 

 ・Ｚｅｒｏ Ａｓｓｏｌｕｔｏ Ｅｘ Ｂｒｕｔ      Ｌａ Ｊａｒａ ￥６５００ 

   ゼロ・アッソルート   ラ・ジャラ                   （ヴェネト） 

   （白い花の香を併せ持つイタリアでは珍しいしっかり辛口スパークリング。） 

・Ｃｈａｍｐａｇｎｅ Ｇｒａｎｄ Ｃｒｕ Ｂｏｕｚｙ Ｒｅｓｅｒｖｅ Ｂｒｕｔ    Ｐａｕｌ Ｂａｒａ    ￥１９０００ 

グランクリュ・ブジー・リゼルヴ・ブリュット  （シャンパーニュ  ブジー） 

（ブジーの代名詞 ポールバラのグランクリュの魅力が集約されたパワフルかつエレガントな味わい） 

・“Ｃａｂｏｃｈｏｎ” Ｆｒａｎｃｉａｃｏｒｔａ Ｆｕｏｒｉｓｅｒｉｅ       Ｍｏｎｔｅ Ｒｏｓｓａ ￥２３０００ 

“カボション”フランチャコルタ・フオリセリエ        （ロンバルディア） 

（スプマンテ・オブザイヤーに輝いたことがあるワイナリーのフラッグシップ。間違いなしです。） 

 

 

Ａｓｔｉ Ｓｐｕｍａｎｔｅ ・ Ｌａｍｂｒｕｓｃｏ  アスティ （甘口発泡ワイン）＆ランブルスコ （甘口微発泡赤ワイン） 

・Ｌａ Ｓｅｌｖａｔｉｃａ       Ｃａｕｄｒｉｎａ ￥６５００ 

 ラ・セルヴァティカ     カウドリーナ              （ピエモンテ） 

   （鬼才ロマーノ・レヴィ氏の手掛けるアスティ。甘口ながらキレのある流石の味わい） 

・Ｌａｍｂｒｕｓｕｃｏ        Ｍｅｄｅｃｉ Ｅｒｍｅｔｅ ￥６１００ 

 ランブルスコ      メディチ・エルメーテ      （エミリア・ロマーニャ） 

   （かの有名なメディチ家末裔のワイナリー。ほのかに甘くとても飲みやすい。どんなお料理にも。） 

 

Ｖｉｎｏ Ｂｉａｎｃｏ     白ワイン 

 ・Ｓｏａｖｅ   ２０２２      Ｃｏｒｔｅ Ａｄａｍｉ ￥５９００ 

ソ ア ヴ ェ    ２ ０ ２ ２    コ ル テ ・ ア ダ ミ      （ ヴ ェ ネ ト ） 

（リンゴや柑橘の香り。シャープな辛口でありながら、程よい余韻を感じる。） 

 ・Ｄｒｅｓｓａｇｅ Ｃｈａｒｄｏｎｎａｙ Ｃｅｎｔｒａl Ｃｏａｓｔ  ２０１９   Ｃａｓｔｌｅ Ｒｏｃｋ ￥６９００ 

ドレサージュ・シャルドネ・セントラル・コースト  ２０１９    （カリフォルニア） 

（樽が効いたカリフォルニアらしいシャルドネ。リッチでフルーティーな味わい） 

 ・Ｓａｕｖｉｇｎｏｎ    ２０２３      Ｖｅｎｄｒａｍｅ    ￥７２００ 

ソーヴィニヨン   ２ ０ ２ ３   ヴェン ド ラーメ       （ フ リ ウ リ ） 

（フレッシュな果実に上品なハーブ感 程良いボリュームとミネラル。全体的に良バランス） 

 ・Lyra    ２０２０    Il Ｐａｌａｇｉｏｎｅ    ￥７２００ 

リラ   ２０２０     イル・パラッジョーネ              （トスカーナ） 

（柑橘系を思わせる風味とミネラル。トスカーナの大御所がレストランの為に作った白ワイン。） 

 



 

 ・Ｓａｎ Ｖｉｎｃｅｎｚｏ  ２０２３     Ａｎｓｅｌｍｉ    ￥８２００ 

サンヴィンチェンツォ  ２０２３   アンセルミ （ヴェネト） 

（ 南国フルーツの香り。スッキリと且つフルーティーでどんなシチュエーションでも楽しめます） 

 ・Ａｒｎｅｉｓ Ｂｌａｎｇｅ   ２０２３    Ｃｅｒｅｔｔｏ ￥８９００ 

アルネイス・ブランジェ   ２０２３  チェレット           （ピエモンテ） 

（微発泡。豊かなミネラルと爽やかな果実味。伊白ワインの歴史を変えたと言われる逸品） 

 ・Ｌｕｇａｎａ Ｓａｎｔａ Ｃｒｉｓｔｉｎａ ２０２３    Ｚｅｎａｔｏ    ￥１１０００ 

ルガーナ・サンタ・クリスティーナ   ２０２３   ゼナート   （ヴェネト） 

（白桃やグレープフルーツなどのフレッシュで複雑なアロマと大らかな奥行き。見事なバランス） 

 ・“Ｎａｐａ Ｈｉｇｈｌａｎｄｓ” Ｃｈａｒｄｏｎｎａｙ Ｎａｐａ Ｖａｌｌｅｙ  ２０２０      ￥１２０００ 

  “ナパ・ハイランズ”シャルドネ ２０２０  ナパ・ハイランズ  （カリフォルニア） 

  （ナパらしいしっかりとして濃厚な果実味と樽感。極端に重くなく、食事に合わせやすいタイプ） 

・Ｌａｎｇｈｅ Ｃｈａｒｄｏｎｎａｙ Ｅｌｉｏｒｏ ２０２０   Ｃｏｒｄｅｒｏ Di Ｍｏｎｔｅｚｅｍｏｌｏ       ￥１８０００ 

ランゲ・シャルドネ・エリオロ  ２０２０                 （ピエモンテ） 

（シャルドネ 100％樽系。柔らかく力強い風味で、しっかりとしたボディーでありながらエレガント） 

・Ｍａｒｔｉｎ Ｃｏｌｌｉ Ｔｏｒｔｏｎｅｓｉ Ｂｉａｎｃｏ ２０２１      Ｆｒａｎｃｏ Ｍａｒｔｉｎｅｔｔｉ  ￥２２０００ 

マルティン・コッリ・トルトネージ・ビアンコ  ２０２１         （ピエモンテ） 

（ティモラッソ 100％の樽系。リースリングの様なアロマとブルゴーニュを彷彿させるミネラル感） 

 ・Ｂａｔàｒ ２０２０   Ｑｕeｒcｉａｂｅｌｌａ    ￥２４０００ 

  バタール    ２０２０     クエルチャベッラ  （トスカーナ） 

  （シャルドネ５０％、ピノビアンコ５０％。リッチな凝縮感と樽香、パワフルさと爽やかさ） 

・Ｄｅｒｔｈｏｎａ “Ｍｏｎｔｅｍａｒｚｉｎｏ” Ｔｉｍｏｒａｓｓｏ   ２０２０    Ｒｏａｇｎａ  ￥２９０００ 

デルトーナ・モンテマルツィーノ・ティモラッソ   ２０２０     （ピエモンテ） 

（繊細さ、香り、フレッシュさを重視した醸造。一度飲んだら忘れられないロアーニャの白） 

・Ｇａｉａ＆Ｒｅｉ   ２０１８   Ｇａｊａ  ￥４８０００ 

 ガイア＆レイ  ２０１８   ガヤ （ピエモンテ） 

  （アンジェロ・ガヤの実娘“ガイア”、祖母“レイ”を冠したイタリアのシャルドネ最高峰） 

 

Ｖｉｎｏ Ｒｏｓｓｏ     赤ワイン 

・Ｃｈｉａｎｔｉ   ２０２１     Ｂａｒｏｎｅ Ｒｉｃａｓｏｌｉ ￥５９００ 

キャンティ  ２０２１  バローネ・リカーゾリ          （トスカーナ） 

（イタリアを代表するサンジョベーゼ主体のキャンティ。オールマイティーにお料理に合います） 

 ・Ｐｒｉｍｉｔｉｖｏ ｄｉ Ｍａｎｄｕｒｉａ  ２０２０     Ｎｏｔｔｅ Ｒｏｓｓａ  ￥６４００ 

プリミティーボ・ディ・マンドゥーリア  ２０２０   ノッテロッサ   （プーリア） 

（凝縮感のある果実味で引き締まった味わいはイタリアのプリミティーボならでは。） 

・Ｄｏｌｃｅｔｔｏ Ｄ‘Ａｌｂａ  ２０２１     Ｂｒｅｚｚａ ￥７１００ 

ドルチェット・ダルバ  ２０２１    ブレッツァ           （ピエモンテ） 

（ミドルボディーで、果実味・タンニンのバランス良く、料理にしっかりと寄り添ってくれる味わい） 

   



 

 ・Ｍｏｆｅｔｅ Ｅｔｎａ Ｒｏｓｓｏ  ２０２０      Ｐａｌｍｅｎｔｏ Ｃｏｓｔａｎｚｏ  ￥７９００ 

 モンフェーテ・エトナ・ロッソ ２０２０                  （シチリア） 

（赤い果実系のニュアンスやしっかりとしたタンニン。南イタリアらしい陽気な味わい） 

 ・Ｍｏｎｔｅｆａｌｃｏ Ｒｏｓｓｏ  ２０２０      Ａｒｎａｌｄｏ Ｃａｐｒａｉ  ￥８２００ 

  モンテファルコ・ロッソ  ２０２０  アルナルド・カプライ    (ウンブリア） 

  （熟した果実の香り、厚みがあっても繊細さが伝わってくる味わいが魅力的なバランス） 

 ・Ｒｏｓｓｏ ｄｉ Ｍｏｎｔａｌｃｉｎｏ  ２０１９     Ｌｅｃｃｉａｉａ  ￥８８００ 

ロッソ・ディ・モンタルチーノ ２０１９    レッチャイア      （トスカーナ） 

（バランスよくまとまったイタリアらしいタイプ。ゆっくりとお楽しみください） 

・Ｃｈｉａｎｔｉ Ｃｌａｓｓｉｃｏ  ２０２２  Ｓａｎ Ｇｉｕｓｔｏ Ａ Ｒｅｎｔｅｎｎａｎｏ  ￥１００００ 

キャンティ・クラッシコ ２０２２ サン・ジュスト・ア・レンテンナーノ （トスカーナ） 

（キャンティを語る上で外せない生産者。イタリアらしいバランスの料理に寄り添う味わい） 

 ・“Ｎａｐａ Ｈｉｇｈｌａｎｄｓ” Ｃａｂｅｒｎｅｔ Ｓａｕｖｉｇｎｏｎ Ｎａｐａ Ｖａｌｌｅｙ  ２０２０  ￥１４０００ 

ナパ・ハイランド・カベルネソービニヨン・ナパヴァレー    （カリフォルニア） 

（ナパらしい黒系果実やスパイシーなアロマ。極端に重くなく、食事に合わせやすい新しいタイプ） 

・Ｂｒｉｃｃｏ Ｍａｎｚｏｎｉ  ２０１７   Ｒｏｃｃｈｅ Ｄｅｉ Ｍａｎｚｏｎｉ ￥１６０００ 

ブリッコ・マンゾーニ   ２０１７   ロッケ・ディ・マンゾーニ   （ピエモンテ） 

（エレガントな花の香りとボディーのあるタンニン。シェフが訪れた思い出のワイナリー） 

・Ｍａｇａｒｉ   ２０２１      Ｃａ‘ｍａｒｃａｎｄａ Ｇａｊａ ￥１９０００ 

マガーリ  ２０２１    カ・マルカンダ・ガヤ       （ トスカーナ） 

（ガヤが作り出すスーパータスカン。カベルネの持ち味を生かした流石な味わい） 

・Ｖａｌｐｏｌｉｃｅｌｌａ Ｓｕｐｅｒｉｏｒｅ ２０１５     Ｇｉｕｓｅｐｐｅ Ｑｕｉｎｔａｒｅｌｌｉ  ￥２８０００ 

 ヴァルポリチェッラ・スペリオーレ   ジュセッペ・クインタレッリ （ヴェネト） 

（アマローネの父と呼ばれる今は亡き巨匠の至宝を存分にお楽しみください） 

・Ｔｕｒｒｉｇａ   ２０１８        Ａｒｇｉｏｌａｓ        ￥２９０００ 

   トゥリガ―   ２０１８   アルジオラス （サルデニア）  

   （数々の賞を受賞した超良年。サシカイアを手掛けたエノロゴが作り出す洗練された逸品） 

・Ｂａｒｏｌｏ Ｐｉｒａ   ２０１８   Ｒｏａｇｎａ  ￥３００００ 

バローロ  “ピラ”   ２０１８    ロアーニャ       （ピエモンテ） 

（重厚で洗練された古典的なバローロ。時間をかけてゆっくりとお楽しみください。） 

・Ｂｒｕｎｅｒｏ ｄｉ Ｍｏｎｔａｌｃｉｎｏ “Ｐｉｅｒｏ”   ２０１６   Ｔａｌｅｎｔｉ ￥３５０００ 

ブルネッロ・ディ・モンタルチーノ“ピエロ” ２０１６        （トスカーナ） 

（創業者ピエロ・ルイジへのオマージュ。限定３８７０本中２１８２番。超良年をお楽しみください） 

・Ｔｅｎｕｔａ ｄｉ Ｔｒｉｎｏｒｏ    ２０１６  Ｔｅｎｕｔａ ｄｉ Ｔｒｉｎｏｒｏ  ￥４１０００ 

    テヌータ・ディ・トリノーロ  ２０１６   テヌータ・ディ・トリノーロ （トスカーナ） 

  （鬼才フランケッティ氏が作り出す世界トップ 100に名前を連ねるワイン。ごゆっくりお楽しみください） 

 

 

 



 

 Ｄｉｇｅｓｔｉｖｏ   食後酒  ※全てグラスでの提供となります 

 

～デザートワイン（甘口）～ 

・Ｍａｘｉｍｏ  ２０２０   Ｕｍａｎｉ Ｒｏｎｃｈｉ  ￥１６００ 

  マキシモ ２０２０  ウマニロンキ     （マルケ） 

  （ソービニヨンブラン 100％  ※イタリアでは珍しい貴腐ワイン） 

・アイスワイン ゴールデン ダイヤモンド ２０１９     張裕  ￥１６００ 

  ゴールデンダイヤモンド  ２０１９   チャンユー   （中国 遼寧省） 

  （ヴィダル 100％  ※世界的にも希少な正統派アイスワイン） 

・Ｖｉｎ ｄｅ Ｃｏｎｓｔａｎｃｅ     Ｋｌｅｉｎ Ｃｏｎｓｔａｎｔｉａ  ￥１６００ 

  ヴァン・ドゥ・コンスタンス      （南アフリカ ウエスタンケープ） 

  （ミュスカ・ドフロンティニャン 100％  ※ナポレオンが愛した甘口ワイン） 

 

 

 

 

～グラッパ ・リキュール（ブランデー）～ 

・Ｋｉｕ-Ｍｉｅｌ     Ｌａ Ｋｉｕｖａ   ￥１３００ 

  キウミネル     ラ・キウヴァ   （ヴァッレ・ダオスタ） 

  （３０度  地元のハチミツ 48％、グラッパ 52％をブレンドしたリキュール） 

・Ａｒｎｅｉｓ     Ｒｏｍａｎｏ Ｌｅｖｉ  ￥１５００ 

   アルネイス     ロマーノ・レヴィ   （ピエモンテ） 

  （４２度 無色 アルネイス等） 

・Ｌｈｅｒａｕｄ Ｃｏｇｎａｃ Ｃｕｖｅｅ ２０        ￥１８００ 

  レロー 20年     レロー   （コニャック） 

  （４３度 琥珀 ユニ・ブラン） 

・Ｇｒａｐｐａ ｄｉ Ｍｏｓｃａｔｏ ｄ‘Ａｓｔｉ    ＡＢｓｅｌｅｚｉｏｎｅ  ￥２０００ 

  グラッパ・ディ・モスカート・ダスティ     ＡＢセレツィオーネ   （ピエモンテ） 

  （４２度 琥珀 アスティー産モスカート） 

・Grappa Ａｍａｒｏｍｅ Ｔａｂａｃｃｏ  ２０１７     Ｃａｐｏｖｉｌｌａ   ￥２０００ 

  グラッパ・アマローネ・タバッコ ２０１７     カポヴィッラ   （ベネト） 

  （４６度  琥珀 アマローネのグラッパと葉巻の香り） 

・Ｇｒａｐｐａ ｄｉ Ｂａｒｏｌｏ        Ｒｏｍａｎｏ Ｌｅｖｉ  ￥２２００ 

  グラッパ・ディ・バローロ      ロマーノ・レヴィ  （ピエモンテ） 

  （42度 琥珀 ネッビオーロ） 

・Ｍａｒｃ ｄｅ Ｂｏｕｒｇｏｎｅ ｄｕ Ｃｌｏｓ ｄｅ Ｔａｒｔ    Ｍｏｍｍｅｓｓｉｎ  ￥２８００ 

  マール・ド・ブルゴーニュ・ドゥ・クロ・ド・タール      （ブルゴーニュ） 

  （4３度 やや琥珀 ピノ・ノワール） 


